
► Passez vos commandes :
www.aveyronviandedirecte.com
ou par téléphone au  06 23 62 19 75

► Notre atelier :
L’atelier de découpe Aveyron Viande est situé dans l’Aveyron.  
Nous développons la vente directe  
afin que les producteurs locaux puissent  
vivre de leur métier sans dépendre  
de la grande distribution. 

Pour une viande de qualité à un juste prix.

SAS

AVEYRON

VIANDE

SAS

AVEYRON

VIANDE Les viandesLes viandes
de l’Aveyronde l’Aveyron

et/ou du Tarnet/ou du Tarn

bientôt dans bientôt dans 
votre assiette !votre assiette !

VENTE DIRECTE VENTE DIRECTE de colis de viande : de colis de viande : bœuf, veau, porc, agneau...
bœuf, veau, porc, agneau...

Consommer mieux 

à un meilleur prix !

►►  Passez vos commandes :
Passez vos commandes :

www.aveyronviandedirecte.com

ou par téléphone au  06 23 62 19 75

Calendrier livraisons  

& tarifs 2026

CALENDRIER   LIVRAISONS   2026
LACRAU
Les vendredis 

de 14h à 18h

PUSIGNAN  
Les samedis

SOLLIÈS  
COPSOLFRUIT

Les samedis de 9h à 13h

CABANES  
ATELIER

Les jeudis de 9h à 12h
16 JAN. - 17 JAN. 15 JAN.
13 FÉV. 7 FÉV. 14 FÉV. 5 FÉV. / 12 FÉV.

6 MARS 21 MARS 7 MARS 5 MARS / 19 MARS
3 AVRIL 18 AVRIL 4 AVRIL 2 AVRIL / 16 AVRIL

8 MAI 
SOUS RÉSERVE 23 MAI 9 MAI 21 MAI

5 JUIN 20 JUIN 6 JUIN 4 JUIN / 18 JUIN
3 JUIL. 11 JUIL. 4 JUIL. 2 JUIL. / 9 JUIL.

7 AOÛT - 8 AOÛT 6 AOÛT
11 SEPT. 5 SEPT. 12  SEPT. 3 SEPT. / 10 SEPT.
2 OCT. 17 OCT. 3 OCT. 1 ER OCT. / 15 OCT.
6 NOV. 21 NOV. 7 NOV. 5 NOV. / 19 NOV.
18 DÉC. 12 DÉC. 19 DÉC. 10 DÉC. / 17 DÉC.
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Bœuf
Filet.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 44.90 €/kg
Rumsteck, faux filet, entrecôte.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29.90 €/kg
Rôti, tournedos, fondue, bavette, hampe.... . . . . . 27.90 €/kg
Côte. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28.90 €/kg
Jarret.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14.90 €/kg
Bourguignon, paleron. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15.90 €/kg
Plat de côte.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11.90 €/kg
Steak rond de gîte noix. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22.90 €/kg
Basse côte avec os. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22.90 €/kg
Basse côte sans os. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24.90 €/kg
Préparation hachée salée. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15.90 €/kg
Merguez. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16.90 €/kg
Bifteck tranche grasse tende de tranche. . . . . . . . . 24.90 €/kg

Veau
Filet.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32.90 €/kg
Noix façon grenadin.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26.90 €/kg
Basse côte avec os. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22.90 €/kg
Côte .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24.90 €/kg
Escalope, côte filet sans os. . . . . . . . . . . . . . . . . 27.90 €/kg
Blanquette, osso bucco, tendron. . . . . 18.90 €/kg
Rôti. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24.90 €/kg
Foie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29.90 €/kg
Tête de veau. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14.00 €/kg

Agneau
Épaule entière.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20.90 €/kg
Tranche de gigot, côte. . . . . . . . . . . . . . . . . . 24.90 €/kg
Navarin.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.90 €/kg

Épaule roulée désossée.. . . . . . . . . . . . . . . . 22.90 €/kg
Gigot entier.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21.90 €/kg
Foie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14.90 €/kg

Porc
Filet Mignon.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21.90 €/kg
Tranche de longe, rôti longe.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14.90 €/kg
Côte, escalope. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14.90 €/kg
Poitrine, chair à saucisse. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.90 €/kg
Sauté.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11.90 €/kg
Travers, jarret.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.90 €/kg
Chipolatas, saucisse  fraiche.. . . . . . . . . . . . . . . . . 15.90 €/kg
Pied. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.00 €/kg

Charcuterie
Chorizo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29.90 €/kg
Coppa.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 31.90 €/kg
Poitrine séchée. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26.90 €/kg
Saucisson sec.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26.90 €/kg
Saucisse sèche.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23.90 €/kg
Jambon sec. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 43.90 €/kg
Jambon blanc avec nitrites.. . . . . . 19.90 €/kg
Jambon blanc sans nitrites.. . . . . . . 19.90 €/kg
Terrine campagne.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.90 €/kg
Pâté de tête.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.90 €/kg

Volaille et autre
Poulet. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11.90 €/kg
Pintade.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.90 €/kg

Lapin.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.90 €/kg

Roquefort demi lune . . . . . . . . . . . . 30.50 €/kg 
(portion de 650 g environ)
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Tarifs          2026 Tarifs
          2026

Tarifs

“L’Andouillette

Pascalou”

Andouillette ficelle à la fraise de veau  

(environ 250g ). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26.90 €/kg

Colis porc12.90 €       le kilo
1/2 Agneau19.50 €       le kilo

Veau19.90 €       le kilo

Nos colis
- �Colis “Bœuf standard” - 5 kg ou 10 kg

- 60% à griller : � bifteck et basse cote 
- 40% : pot au feu et bourguignon 

- �Colis “Tout à griller” - 5 kg ou 10 kg 
- 60% à griller : �� bifteck et basse cote.
- 40% : préparation de viande hachée salée (salé : 10 g par kg)

- �Colis Porc - 5 kg 
1  rôti (1 kg*) + tranche/escalope/côte (1,5 kg*) 
+  Saucisse/Chipolata (naturelle : sel + poivre)  (1 ,5kg*) 
+ Travers / Poitrine à griller (1 kg*) 

- Agneau - demi : environ  6,5 kg
- Colis “Veau ” 
- 60%  rôti, escalopes

- 40% blanquette, tendrons

Colis à griller17.90 €       le kilo

Colis boeuf16.90 €       le kilo


