» Notre atelier:

L’atelier de découpe Aveyron Viande est situé dans’Aveyron.
Nous développons la vente directe

afin que les producteurs locaux puissent
vivre de leur métier sans dépendre

dela grande distribution.

Pour une viande de qualite aun juste prix.

ur la voie publique, merci. s
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Les prix dubovin sont susceptibles d'évoluer selonles cours dumarche.

Filet H Bmu.f

46.00€/kg
Rumsteck, faux filet, entrecéte...................31.00€/kg
Rati, 1ournedos,fondue,baveﬂe,hampe ...29.00€/kg
Cate 30.00€/kg
Jarret 15.00€/kg
Bourguignon, paleron 16.00€/kg
Plat de cote 12.00€/kg
Steak rond de gite noix 24.00€/kg
Basse cote avec os 24.00€/kg
Basse cote sansos 26.00€/kg
Preparationhachee salee 17.00€/kg
Merguez 17.00€/kg

Bifteck tranche grasse tende de tranche..... 26.00 €/kg

Filet 35.00€/kg
Noix fagongrenadin..................... 29.00€/kg
Bassecdteavecos......... 25.00€/kg

Cote 21.00€/kg
Escalope, cote filetsansos......... 30.00 €/kg
Blanquette, ossobucco, tendron..21.00 €/kg

Roti 21.00€/kg
Foie 31.00€/kg
Tétedeveau 15.10€/kg

H Agneau

Epauleentiére...................... 21.00€/kg
Tranche de gigot, cote........... 25.00€/kg
Navarin 14.00€/kg
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Volaille et autre
Poulet 12.60€/kg
Pintade....................... 13.60€/kg
Lapin 13.60€/kg
Roquefort demilune .. 32.00€/kg

(portion de 650 g environ) _

Epaule roulée désossée.........23.00 €/kg
Gigot entier 22.00€/kg

v M/\ 6.00€/kg
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Pour une viande de qualite a un juste pr
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Charcuterie
Porc Chorizo. ... 30.00€/kg
- Coppa 32.00€/kg
Filet Mignon........... 2400€/kg e cichée 27.00€/kg
Tranche delonge, rétilonge............. 15.00€/kg Saucissonsec. .. 27.00€/kg
Co.ie,.escalo;'ie‘ : 15.00€/kg Saucisseséche................ 24.00€/kg
Poitrine, chair a saucisse................ 13.00€/kg Jambonsec. ... 44.00€/kg
?auie - %gg g;tg Jambonblancavecnitrites.... 21.00 €/kg
ravers, jarret... . y g Jambon blanc sansnitrifes..... 21,00 €/kg
Chipolatas, saucisse fraiche..........17.00€/kg Tarine conpagne........ 14.00€/kg
Pied S0€ks  paiacetste. 14.00€/kg
Nos colis
/ |
- Colis “Boeuf standard” -5kq ou10kg ]
-60% a griller : bifteck et basse cote 8‘00 e
-40%: pot au feu et bourguignon
- Colis “Tou’ragrlller” okgou10kg il
-60%a griller : bifteck etbasse cote 19
-40%: préparation de viande hachée salée (salé: 10 gparkg) '00 €
-ColisPorc-5kg il
1r6ti (1kg*) + franche/escalope/céte (15 kg®) ]3 6
+ Saucisse/Chipolata (naturelle: sel + poivre) (1,5kg*) 00 €
+Travers / Poitrine a griller (1kg*) -
/

- Colis “Veau”

-60% roti, escalopes
40% blanquette, tendrons

- Agneau - demi : environ 6,9 kg
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